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ARROCERIA LA MARINA

Dia de cierre: Lunes

Direccién: Camino del Palasiet, 31 | Benidorm
Partida Foia Manera (Hotel Europeo)

Teléfono: 96 686 72 12
Precio: 30€ (IVA incluido)

Aperitivo en mesa

Olives Xafades.

Atmetles Marcona del Terreno.

Nardo Vilero o Vermut Puig Campama.

Entrantes a elegir

(3 por mesa)

Sang amb Ceba.

Punxadestes de Fetge.

Bollets a la Lloseta.

Tomate Rosa con Capellanes.

Sardinas ahumada media sal con ajitos.

Pebrereta (Pimiento con Sangatxo y Calabaza).

Figatell con Mostaza Dijon.
Revuelto de Morcilla con Pifiones y Miel.
Queso Fresco de La Nucia con Anchoas.

Embutic i Formatge de Relleu, Tarbena i Callosa.

' Viernes.......18: Arros al Forn.

- Jueves.......24: Arros amb Fessols i Naps.
Viernes......25: Arros del Senador.

- Sabado......26: Arros de Benidorm: boquerones y

' Domingo....27: Caldero Polp i Penques.

Martes.......29: Puchero amb Pilotes.

' Miércoles...30: Olleta de Blat.
Jueves.......31: Arros amb Fesols i Nap.
Viernes...... 1: Potaje de Cigrons i Verdures.

Bodega
Vinos D.O.P. Alicante

' Sabado...... 2: Arrds amb Mandonguilles. 57 "% @
' Domingo.... 3: Caldero Rape, Almejas i Gambas.

Sabado......19: Arros a Banda.
Domingo....20: Arros del Senyoret.
Lunes......... 21: Cerrado.
Martes.......22: Puchero amb Pilotes.
Miércoles...23: Olleta de Blat.

(Costillas, Garbanzos y Habitas).
En honor al Senador Don Agustin Almodovar Barcelo

Espinacas.

Lunes......... 28: Cerrado.

Martes 29

Grupo reducido. Para la Elaboracion del Cocido con Pelotas.

Horario: 122 13 h.
Lugar: Arroceria La Marina
Inscripeion: Al Teléfono 699 187 315
Todos los participantes
tendran un diploma de
asistencia y una comida

para dos personas en
nuestras instalaciones.
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CANAS & COFFEE
ALFAZ

Dia de cierre: Domingo

Direccion: Avda. Pais Valencia, 42
Alfaz del Pi (Frente al Super Mendoza)

Teléfono: 96 686 61 59 / 622 412 253 Cﬂﬁﬂs & (0 fftf
Email: antoniogg197@gmail.com ﬂy'az
Precio: 30€ (IVA incluido)

BIENVENIDA CON VERMUT PUIG CAMPANA

Entrantes
* Pan de Poble Torraet amb Tomaca, All i Oli y Aspencat.
* Queso Frito de La Nucia con Mermelada de Nispero Callosi.
» Coquetes de Dacsa con Huevo, Atin y Anchoas.
« Tendido de Salazones con Aimendras Marconas Fritas.
* Ensalada de Tomate de Campello con Capellan y Encurtido.

Plato Principal
* Caldero de Arroz con Gambas Roja de Dénia, Calamares y Galeras.

Postre
* Crema Catalana de Turron de Jijona y Chocolate Vilero.
* Copa de Mistela de Teulada.

Café
+ Café o Infusion.

Bodega
*Vinos D.O.P. Alicante.
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CAN TAPETES .
TAPAS - BAR Oﬁm@v

Direccion: Camino viejo de Altea 22
Local 6, 03581 El Albir (L'Alfas del Pi)

Teléfono: 966 86 46 21
Email: cantapetes@gmail.com
Precio: 30€ (IVA incluido)
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BIENVENIDA CON VERMUT PUIG CAMPANA

Pica pica en mesa
« Tomates rosa de Altea con cebolla dulce y atun.
* Closcas al vapor (mejillones, almejas y berberechos).

* Surtido de croquetas
(Buiuelos de bacalao, croqueteas de foie y croquetas de rabo de toro).

Plato principal

* Arroz a banda o
Suquet de pescado de la bahia.

Postre

Botella de vino para dos personas
* BLANCO: Fruto Noble (Sauvignon blanc joven ) D.O.P. Alicante.
« TINTO: Fruto Noble (Monastrell/Sirah, joven) D.O.P. Alicante.
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L’ABADIA _T.) -
CERVECERIA DE BENIDORM L Aba'dl a
cerveceria de Benidorm

Dia de cierre: Abierto todos los dias

Direccion: Avda Europa, 5 (Junto Hotel Belroy) | Benidorm
Teléfono: 96 579 99 94

Email: labadia@belroy.es

Precio: 30€ (IVA incluido)

BIENVENIDA CON VERMUT PUIG CAMPANA

Entrantes
* Copa Vermut Puig Campana.
* Coca Fargida.
* Tabla de Embutidos de la Montana.
* Tabla de Quesos de Callossa d’en Sarria.

Plato principal
* Olleta de Blat.

Postre
* Tarta de Nispero.

Bebida
+ 2 Cafias Serra Gelada Grifo 6 2 Copa Vino D.O.P. Alicante.

Café
+ Café.
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RESTAURANTE I B S A AT R

CA MARTA PUERTO CAmPYAL I\ 1o

&

Dia de cierre: Domingo noche y Lunes
Direccion: Avda. Puerto, 49, L-8 | Villajoyosa
Teléfono: 96 685 34 42

Email: info@restaurantecamarta.es

Precio: 35€ (IVA incluido)

Entrantes
* Crema Alcachofas con Jamon Ibérico.
* Croquetas de Chipiron con All i oli de Ajo Negro.
+ Cigalitas con Judiones de la Granja.

Plato principal
* Arroz Meloso con Habas, Ajos Tiernos y Raya.

Postre
» Chocolate y Turron.

Bebida
* Incluye 1 Bebida.

*Sélo comidas, no cenas.
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EL NAUTIC

COMIDA DEL MAR
Dia de cierre: Lunes
Direccion: Avda. del puerto, s/n. Edif. Puerto Playa | Villajoyosa %Z %}f[’[

Teléfono: 96 685 23 31
Email: elnauticvillajoyosa@outlook.com
Precio: 25€ (IVA incluido)

comidea del mar

BIENVENIDA CON VERMUT PUIG CAMPANA

Entrantes
* Ensalada de Castanas Asadas y Mojama de Atun .
+ Gambita de La Bahia en Ajillo con Naranja Natural.
* Escabeche de Bonito de Trasmallo.

Plato principal
* Arroz Meloso con Gallo San Pedro y Espinacas.

Postre
* Turrén Helado y Chocolate Caliente.

- Café, Refrescos, Agua.

Maridaje:

+ Acompanaremos el Menu con Vino Blanco de Bodegas
Bocopa Sefiorio de Benidorm. Chardonnay.
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LA FAVA

VINOS - CERVEZA - TAPAS

Dia de cierre: Domingo por la tarde y Lunes todo el dia Z &' sz m

Direccion: C/ Palma, 33 Benidorm - — -
Teléfono: 672 06 24 24 VINOS CERVEZAS TAPAS

Email: lafavadebenidorm@gmail.com W
Precio: 30€ (IVA incluido)

Entrantes
* Esgarraet amb Bacallar.
* Bollo a la Paleta.

+ Calamar encebollado.

Plato principal
+ Caldo amb Pilotes.

Postre

« Pa Torrat, Xocolate, Oli Faro de I'Albir i Sal Escatada.

Beguda, pa i café inclos.

Bodega
* Bodega D.O.P Alicante.
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LA FALUA
CAFE PUB

Dia de cierre: Todos los dias abierto
Direccion: C/ Santander, 22 | Benidorm
Teléfono: 96 585 31 05

Email: [afalua@Iafalua.es

Precio: 40€ (IVA incluido)

o
Falug

BIENVENIDA CON VERMUT PUIG CAMPANA

Entrantes
+ Tomate Raff Troceado con Bacalao Asado y Mojama.

* Quisquilla de La Bahia Hervida en Agua del Mediterraneo.

+ Calamar de Potera a la Plancha.
* Puntilla Salteada con Huevos Fritos y Puerro.

Plato principal
* Arroz con Atun Balfego, Alcalchofas y Berberechos.

Postre
* Nisperos Rellenos de Fruta de La Pasion.

Bodega
* Enrigue Mendoza Chardonnay.

* Enrique Mendoza Merlot/Monastrell.

SPONSORS
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EL GALLET
BAR MESON ’

Dia de cierre: Martes

Direccion: Cami d’Algar, 8, L-1 | Altea BAR MESON
Teléfono: 607 886 043 / 96 584 25 03
Email: elgallet2@gmail.com

Precio: 35€ (IVA incluido)

|

APERITIVO DE LA CASA ESTOS PLATOS IRAN AL CENTRO DE MESA

Entrantes
* Ensalada de Tomate con Ventresca, Cebolla y Salmorra.
* Aspencat con Bacalao Salado y Laminas de Ajo.
* Cigalitas de la Bahia con Ajetes.
* Calamar a la Parrilla de la Bahia.

Plato principal
* Arroz Caldoso con Pulpo, Habas y Alcachofas.

Postre
* Flan de Huevo sobre Frio de Vainilla Tapado con Espuma de Nata.

Bodega
* Tinto: Tarima.
* Blanco: Enrique Mendoza.
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LA TAPERIA

RESTAURANTE - ARROCERIA

Dia de cierre: Todos los dias abierto

Direccion: Calle Santo Domingo, 6 | Benidorm
Teléfono: 618 131 873

Email: reserva@grupoaurrera.com

Precio Menii Comida: 25€ (IVA incluido)

Precio Menii CENA: 30€ (IVA incluido)

L3 TJRFPErid

RESTAURANTE - ARROCERIA

MENU COMIDA

del 18 enero al 3 de febrero

Aperitivo de la Chef.

Entrada
* Ensalada de pericana y pasas.

Principal
* Arroz amb fesols y naps.

Postre
» Tarta de Benidorm con crema inglesa.

Maridaje
* Blanco: Viognier.
* Tinto: Tarima Monastrel.
« Mistela tinta Xalo.

PUIG

©
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MENU CENA

del 18 enero al 3 de febrero

Aperitivo de la Chef.

Entradas
* Coca fargida.
* Moixines y capellans.

Principal
» Calamar de la bahia con ajete tierno.

Postre
* Fartons rellenos.

CAMPANA MONQVAR Acsite de Olirs Viegen Fxtra + Estra Virgin Offve Ol %!!.SQOEQH

Maridaje
* Blanco: Bahia de Denia.
* Tinto: Puerto de Alicante.
* Rosado: Puerto de Alicante.
* Mistela tinta de Xalo.




RESTAURANTE LA CARAVELLE
DE MIGUEL R. SISCAR

Dia de cierre: Domingo por la noche y Lunes
Direccion: Avda. del puerto, 35, Bajo | Villajoyosa
Teléfono: 96 589 44 35 /678 600 343

Email: restaurantelacaravelle@gmail.com

Precio: 30€ (IVA incluido)

LA CARAVELLE
¢e Miguel R. Siscar

Entrantes
* Pericana.
+ Caldo de Puchero con Pelotas.

* Mintxos de Polop.

Plato principal
* Fessols, Naps i Polp.

Pre-Postre
* Pan, Aceite Sal y Chocolate.

Postre
* Coca Maria, Crema de Naranja y Helado de Almendra.

Bodega
*Vinos D.O.P. Alicante.
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RESTAURANTE Restaurante

TAITA )

Dia de cierre: Domingo noche y Lunes noche
Direccion: C/ Primavera, 8 | Benidorm
Teléfono: 965 85 21 48 / 609 668 028

Email: taitarestaurante@taitarestaurante.com
Precio: 25€ (IVA incluido)

y ® =
| KTk

C/ Primavera n°8, Benidorm

BIENVENIDA CON VERMUT ARTESANO PUIG CAMPANA

Entrantes
+ Coca de la Terreta segons Mercat.
* Mullaor amb Sangatxo.
* Encurtis de la Terra

Plato principal
* Lunes: Cebeta amb Carn.
* Martes: Bollet a la paleta.
* Miércoles: Pebrera Talladeta.
* Jueves: Moixina amb Salsa Groga.
* Viernes: Calamar amb la Seua Tinta.
+ Sdbado: Arros amb Ceba i Carabassa.
* Domingo: Arros amb Moixina i Alls Tendres.

Postre
* Gelat Casola de Mantegat, Llet Merengada o Turro.

Bebida

* Incluye 1 consumicion.

*Precios especiales en Vinos de la D.O.P. Alicante.
*Opcion maridaje +10€ por persona.
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TABERNA TRES14

BY PINET

Dia de cierre: Domingo
Direccion: Colon, 45 | Villajoyosa
Teléfono: 697 827 612

Email: info@tabernatres14.com
Precio: 25€ (IVA incluido)

TABERNA ﬁ @

Entrantes
+ Tomate trinchado con anchoas en salazon.
* Pebrereta de sangatxo y calabaza vilera.

* Bollets a la lloseta con melva i butifarra de cebolla.

Plato principal
* Arroz con pulpo de roca y alcachofas y garbanzos.

Postre
* Tarta de limén y merengue.

Café
« Café.

SPONSORS
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VINOMIO

WINE & CHEESE Vinomid)

Dia de cierre: Miércoles .

Direccion: Plaza Constitucion, 3 | Benidorm - wine & cheese -
Teléfono: 686 05 02 84

Email: vinomioshopbar@gmail.com

Precio: 30€ (IVA incluido)

A compartir
* Vermut artesano Puig Campana y su aceituna rellena.
* Pan de la Espiga de Oro, all i oli negro y tomate rosa de Altea.
+ Coca fargida de Magdalena y espuma de queso de cabra de Callosa.
» Capellanes a la llama, tomaca en samorra y aceite Sefiorios de Relleu.
* Pastisset de boniato y foie.
* Punxaetes braves.
+ Sangre con cebolla caramelizada y sangacho.
* Calamar relleno y all i oli de almendra marcona.

Postre
* Fabiola.

Bebida
2 Bebidas incluidas:
Agua, refresco, cerveza artesana La Fi del Mon o una copa a elegir entre:
+ Vermut artesano Puig Campana.
* llla de Benidorm Chardonnay.
* llla de Benidorm Moscatel.
* Riesling Mondvar.
* Tr Monastrell.

*Dia 26, degustacion Vermut Puig Campana by Pipo's Gin

*Opcion maridaje +10€ por persona.
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RESTAURANTE
PUIG CAMPANA ¢

C
Dia de cierre: Abierto todos los dias restaurante

:m:ug/;v;égﬂggr;afaixa 4| La Cala de Finestrat P U | G C AM P A N A

Email: info@restaurantepuigcampana.com
Precio: 30€ (IVA incluido)

BIENVENIDA CON VERMUT PUIG CAMPANA
Entrantes
* Coca Gira de Finestrat.
* Ensaladilla de Quisquilla.
« Calamar Fresco de Bahia.
Plato principal a elegir
* Arroz Meloso de Pulpo.
* Paella “Puig Campana” (Atun, Sepia y Alcachofas).
* Arroz con Rape y Cigalas.

Postre
* Postre “Vilero” Helado de Turrdon con Chocolate Caliente Valor.

Bodega
* Incluye una Botella de Vino D.O.P ALICANTE para cada 2 personas o
dos consumiciones por persona, resto de bebidas no incluidas.
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